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flichhalder Miihle

Speisekarte

Vorspeise / Suppen

Fladlesuppe 6,50
Kiirbiscreme- Cappuccino mit steirischem Kern6l und gerdsteten Kiirbiskernen 7,90
Kleiner Salatteller.., 6,90
Feldsalat mit Speck und Kracherle 9,90
Beef-Tatar klassisch angemacht

mit Feldsalat auf hausgemachtem Focaccia Brot 11,90
PR Gratinierter Ziegenkése mit Krauter-Nusskruste und Salat-Bukett.., 12,90
Kiirbis-Creme-Brilée an Feldsalat mit Himbeerdressing 11,90

Hauptgange

Schwein

»Schwabenteller*

Schweinefilet an Rahmsofle mit frischen Champignons, Maultaschen & Kisespatzle 22,90
Miihlensteak mit Rostzwiebeln & gebratenem Bacon dazu Kartoffelrosti 21,60
PR, Schweinefilet an RahmsoBe bunten Karotten und

hausgemachte Herzoginkartoffeln 26,90
Schnitzel paniert mit Pommes frites und Soe nach Wahl 19,40
Jagerschnitzel an RahmsoBe mit frischen Champignons und hausgemachten Spatzle 19,90
Rahmschnitzel mit hausgemachten Kroketten 19,90
Badisches Schéufele auf Rieslingkraut, dunkle BiersoBe und cremiges Kartoffelpiiree 20,90

Gefliigel WALDFARMIE:
Qua it aus urs cimet |

SloBe nach Wahl 22,80

von der artgerecht gehaltenen Freilandhaltung aus Aichhalden-Rotenberg
PR, Polo Fino von der Schwarzwaldfarm auf Ratatouille Gemiise und Folienkartoffeln 24,90

Rosa gebratene Entenbrust auf Apfelrotkraut, Orangensof3e und Serviettenknodel 29,90
Fisch
ﬁ Fangfrische Forelle ,,Miillerin“ oder ,,Blau‘ dazu Salzkartoffeln 24,90

ﬁ Gebratenes Lachsforellenfilet auf Spinatrahmnudeln 24,80



Rind

Rumpsteak mit Krauterbutter an Bratensofie dazu hausgemachte Kroketten 29,90

Zwiebelrostbraten an Bratensof3e mit Pommes frites 27,80

Rinderbickchen an RotweinsoBe mit hausgemachten Kroketten 24,90

Wild

Kéngurufilet an RotweinsoBe dazu Ratatouille Gemiise & hausgemachte Kroketten 27,90

Hirschgulasch mit Preiselbeeren, Mandelbrokkoli und hausgemachten Spétzle 28,90

Badischer Rehriicken

auf Petersilienwurzelpiiree, Portweinbirne und hausgemachten Schupfnudeln 35,90

Vegetarisch / Vegan

Hausgemachte Késespétzle mit gerosteten Zwiebeln 17,70

Hausgemachte Kése-Spinat-Knodel mit Gorgonzola-Sofle 18,60
Cremiges Kiirbis-Curry mit Basmati Reis 18,90

Bunte Salatteller... SCHWARZ <2

... Back Hendl mit Limetten-Chili-Dip | ... e 20,90
..,, Chef-Salat* .. mit Rinderhiiftsteak auf Kartoffelrosti 24,90

... mit gratiniertem Ziegenkése auf mediterranem Gemiise 18,90

... mit Karotten-Sesam-Sticks und Sweet-Chilli-Sof3e 18,90

Extra Portion Sofie

Bratensofie 3,00 Rahmsof3e 3,50 Pilzrahmsof3e 4,00

Fiir den Nachservice So3e zum Gericht berechnen wir einen Aufpreis von 1,50
Vesper
ﬂ Waurstsalat mit Bratkartoffeln 15,40
ﬁ StraBburger-Wurstsalat mit Bratkartoffeln 15,90
Linsen mit Saiten und hausgemachten Spétzle 15,90

Hinweis in eigener Sache:

Fiir die Verpackung Threr Speisen zum Mitnehmen erlauben wir uns Thnen pro Verpackung
1,50 € in Rechnung zu stellen.

Gutscheine sind gesetzlich auf 3 Jahre begrenzt. Die Frist beginnt am Ende des Jahres, in dem
der Gutschein ausgestellt wurde. Diese Regelung gilt, wenn keine andere Befristung auf dem
Gutschein vermerkt ist. Nach Ablauf der Frist verjdhrt der Anspruch aus dem Gutschein.
Ehrengastgutscheine ausgeschlossen.



Dessert

,Biene Maya“ 2 Kugeln Vanilleeis mit Sahne und SiiBem garniert 4,20
Créme Brilée mit Cassis Sorbet 11,90
HeiB3e Liebe (Vanilleeis mit Sahne und heilen Himbeeren) 7,40
Toblerone- Parfait mit Walnuss Crumble 11,90
Gemischtes Eis ohne Sahne / mit Sahne 3,90/4,90
Erdbeere/ Vanille /Schokolade

Mousse au Chocolat mit Amarena Kirschen 10,90
Hausgemachtes Waldmoos im Glas 7,90
stiBer Mooskuchen mit Blattspinat, Sahne-Mascarpone-Vanille-Creme, dekoriert mit Granatapfel

Affogato: eine Tasse Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis und Sahne 5,50
1 Kugel Sorbet mit Sekt 4,20

Cassis / Mango/ Zitrone / Blutorange
1 Kugel Eis 1,30
Erdbeere / Vanille / Schokolade / Walnuss

Kennen Sie schon unseren Saal?= 7
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